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JOSEPH BROT
FLEUR DE SALE
EXTRAVIRGIN OO

< nrse

CAVIAR 125 GR.
CAVIAR IMPERIAL 250

Jleidd

GILLARDEAU
FIN DE CLAIRE 3

CHAMPAGNER SCHALOTTEN, BUKETT
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SALADE NICOISE

TROIS FOIS CONSERVE DE POISSON, ERDAPFEL, FISOLEN

HUMUS POP

HUMUS, FRITTIERTE KICHERERBSEN, POPCORN, GEWURZOL, KRAUTER

BETTERAVE FRANCAISE

VARIATION VON ROTEN RUBEN MIT BALSAMICO PECORARO

BALLOTINE

GEFLUGELTERRINE, SOUS VIDE VIDE

BURRATA DOP,

BURRATA DOP, OLIVENOL, STEINSALZ, EINGELEGTE DATTELTOMATEN

3.5
2,5
2,5

CREVETTES SUZETTE

WILDFANGGARNELEN, GRAND MARNIER, ORGANENFILETS, CHILLI

250 SARDINES

SURF & TURF 1986
550

ARRANCINI

FRITTIERTE REISBALLCHEN

VITELTONET

KALB & TUNA, KAPERN

AUSTERITY

VARIATIONEN VON AUSTERNPILZE HUT & STIL

6,8/STK
4,2/STK
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BOUILLABAISE

TOUT LE VIE EN MER, POUR DEUX

COQAUVIN

HAHN, BORDEAUX, SELLERIE

GED EC I( WIR ERLAUBEN UNS FUR DAS BEREITSTELLEN, VON, JOSEPH BROT, BUTTER & OLIVENOL 4,5€ ZUVERRECHNEN ALLERG EN E ALIFRGENFE FRFRAGEN SIF. BITTF. BEIM SERVICFE. PERSONAI .

28

12

12

18

18

21

18

16

18

21

45

36

O@J Spodetbrrens

JOUE DE BOEUF

RINDERBACKEN GESCHMORT

STEAK KILLA

RINDSFILET, GANSELEBER, KAVIAR, TEQUILLA, SELLERIE

CANNELLONI

PASTA, BECHAMEL, SPINAT, RICOTTA

AUBERGINE

1/2 HALBE AUBERGINE, SOJA

CELERI CELERI

TM GANZEN GESCHMORTE SELLERIEKNOLLE, GANSESCHMALZ,

ZITRONE, MANDARINEN

PUREE DE POMMES DE TERRE

ERDAPFEL, BUTTER

UN COUS COUS POUR M

UN COUS COUS POURIM

RISOTTO AU SAFRAN

RISOTTO, SAFRAN

C oo is

ETON MESS

PAWLOWA
TIRAMIVOUS
AU CHOCOLAT

SCHOKOLADEN GATEAUX, NOCCIALIONE, STEINSALZ

MON CHER

28

45

24

16

16

14

11

18

12

12
14

RESTAURANT & BAR
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